Menus du restaurant scolaire

Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décret
du 30/09/2011- Maj 2018) -

Fabienne JOLY - Diététicienne Nutritionniste

— Le 13/05/2026 -

@ Dot 71{14}/1:

Semaine du 1" au 05 juin 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi végétarien
. Salade de
Saucisson sec Betteraves rouges © |Melon Riz nigois &) e ©
tomates/Féta

9 @ Sauté de dinde sauce |Filet de merlu sauce N ts de blé

Boeuf b i Sauté d'agnea . Uggets de ble
eut bourgliignon : & Y tomate % crustace @ =E
@ Semoule aux légumes dratailie

Pommes vapeur e Légumes grillés 9 Haricots verts bio @ bé)/ Haricots rouges
Edam Tomme de Savoie Yaourt Cheddar Petits suisses

Compote pomme

Fruit cru Fruit cru Tourteau fromager Fruit cru :
fraise

Menus susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

eFait maison Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labellisés reconnus par la loi Egalim (catalogue en cours d’'élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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